PRZYSTAWKI

Carpaccio wolowe 25zt

z suszonymi pomidorami, rukols armezanem i oliw
Y {2 ’ +H P 2

truflowy - 100 g

Chleb, maslo 6zt
trzy rodzaje pieczywa: chleb pszenny, razowy oraz bagietka

- bez ogranizczen / 1 os.

Deska mies pieczystych 20 7z}

schab, karkowka, boczek, pasztet - 100 g

Deska ryb quzonych 26 7t

pstrag, tosos, halibut, wegorz, dorsz - 100 g

Deska serow 22 7}

sery twarde i pleéniowe przystrojone owocami - 100 g

Deska wedlin dtugodojrzewajacych 26 7zt

szynka, kielbasa, chorizo, salami - 100 g

Galaretka drobiowa 10 71

z gotowanymi warzywami - 1 szt. (100 g)

Ga] aretka WiCpI‘ZOWﬁ 10 Z}

z gotowanymi warzywami - 1 szt. (100 g)

Galaretka z lososiem 13 Z}

z gotowanymi warzywami - 1 szt. (100 g)

Jaja faszerowane 6zt
z musem szczypiorkowym i lososiowym - 1 szt. (dwie
poh’)wki)

Jaja panierowane i 71

podawane z sosem tatarskim - 1 szt. (dwie potowki)

Koreczki Caprese 1o zt

pomidorki koktaj]owe A mozzare]l% -100 g

Kruche babeczki z gorgonzola 1zt

nadziewane gorgonzola z plastrem truskawki i swiezym

szpinakiem - 100 g

Melon / SZynk% parmeljlsk% IS Zl
podawany z serem typu greckiego i olejem z orzeszkow

piniowych -100 g

Rolada szpinakowo - lososiowa 21 71
losos wedzony na zimno, kremowy serek i puszyste ciasto
szpinakowe - 100 g

Roladki szynkowe ze szparagami 18 zt

pod auszpikiem, podawane z sosem tatarskim - 100 g

Roladki z tortilli z kurczakiem 1 z1

zawijane z sa}atac i majonezem - 100 g

Roladki z tortilli z lososiem 15 zt

zawijane z ruko]sc i kremowym serkiem - 100 g

Roladki z tortilli ze szwarcwaldzka 15 zt

zawijane suszonymi pomidorami i ruko]:} -100 g

Sledz w oliwie 15 zt

Z cebulkq i papryk% A0

S]CdZI korzcnny IS Z}

podawany na placku Ziemniaczanym S TEOREE

Tatar wolowy 26 71

z tradycyjnymi dodatkami - 100 g

Tatar z lososia 26 71
losos wedzony i $wiezy, podawany z cebulka, grzybkami i
ogorkiem - 100 g

Wedzona piers kacza 15 zt

z sosem zurawinowym i skc’)rkz} pomaraﬁczy -100 g

Stot wiejski 2500 zl
rolada z boczku pieczona (2 kg), pasztet pieczony (2 kg),
swojska kietbasa (6 kg), swojski schab (3 kg), swojski
baleron / szynka (3 kg), swojski boczek (2 kg), ogérki

kiszone, smalec w garncu, chleb wiejski okragly duzy



SALATKI

Carpaccio z buraka 8 7zt Salacka nicejska 12 7t
z rukoly, miodem i octem balsamicznym - 100 g z zielong fasolky, tunczykiem i sosem winegret - 100 g
Salatka Cezar 14 71 Salatka staropolska 9 zt
z grillowany piersig z kurczaka - 100 g z gotowanych warzyw z majonezem - 100 g

Salatka Caprese 13 zt Salatka z gruszky 12 7}
pomidory, mozzarella, sos bazyliowy - 100 g z serem plesniowym i burakiem - 100 g

Salatka grecka 12 zt Salatka ziemniaczana 9 zt
z serem feta i oliwkami - 100 g v Cebu]kq, sosem majonezowym i chrustem z bekonu - 100 g
Salatka hawajska 12 7t 2 7}

I’yi, ananas, kukurydza i quZOﬂy kurczak - 100 g

ZUPY I KREMY

Barszcz czerwony z dodatkiem 18 71 Krem z dyni 20 7z}
do wyboru krokiet lub pasztecik - 280 g z grzankami czosnkowymi (danie sezonowe) - 200 g
Flaczki wolowe 19 71 Krem z pieczonych pomidoréw 21 7}
200 g A pu]pecikami }ososiowymi -200¢g

Flaczki z boczniakow 18 71 Krem z zielonego groszku 20 7z}
180 g z grzankami czosnkowymi - 200 g

Francuska zupa cebulowa 15 zt Rosot drobiowy 15 z}
podawana VA grzank:} Z Se€rem - 200 g VA makaronem - 200 g

Kapuéniak 15 7t quierska gulaszowa 20 7zt
z kiszonej kapusty - 200 g 200 g

Krem z borowikow o1 7zt Zurek 19 7t

z grzankami - 200 g z jajkiem i kietbasg - 200 g



DANIA GLOWNE

MIESA

Filet Z kurczaka faszerowany 33 Zl

ze szpinakiem i serem feta - 180 g

Filet z kurczaka grillowany 33 71

podaw:my W sosie kurkowym - 160 %

Filet z kurczaka panierowany 33 71
8o g

Kotlet de volaille 33 7t
z mastem i pietruszkg - 180 g

Roladki z kurczaka 33 71
z mozzarellg, rukola i suszonymi pomidorami - 180 g
Udko kacze 42 7k
duszone w herbacie i rumie - 180 g

Karkowka w sosie s’liwkowym 33 71
z grillowanym boczkiem, cebulky i pieczarka - 180 g
Kotlet schabowy 33 7t
160 g

Polqdwiczki po myéliwsku 36 71

. !
w sosie z podgrzybkow z rozmarynem - 180 g

Zrazy wolowe 44 7t

w sosie pieczeniowym - 180 g (2 szt.)

RYBY

Dorsz 33 7t

panierowany filet podawany z czgstkg cytryny - 180 g

Halibuc 33 7t

tusza smazona i opiekana w piecu-180 g

Losos w sosie koperkowym 44 7t

grillowany stek - 180 g

Pstrag 33 7t

pieczony z mastem i cytryng -180 g

DANIA WEGETARIANSKIE

Grillowany Camembert

z karmelizowang gruszkg, na satatce z rukoli - 180 g

Grillowany melon

na puree z batatéw i toffu - 180 g

Kasza bulgur Z warzywami

180 g

Kotlety jaglano-brokulowe

podawane VA makaronem papparde]]e - 180 g

Kotlety jaglane z ciecierzycg

podawane z chipsem z jarmuzu - 180 g

Peczotto z borowikow

180 g

Tagiattele z cukinii

z grillowanymi boczniakami - 180 g
Golabki z kapusty pekinskiej

Z grzybami ]CS’leml - 180 g

DODATKI DO DAN

Ziemniaki

z wody, puree lub opiekane - 100 g
Ryz jaéminowy

100 g

Kopytka lub kluski s’lqskie

100 g

Buraczki glazurowane

100 g

Bukiet surowek

100 g

Faso]ka SZparagowa

OO

21 7}

21 7}

27zt

27zt

27zt

30 zt

27zt

A

9 7t

9 zt



DANIA GORACE

Baklazan faszerowany 25 zt

Z migsem, warzywami i sosem pomidorowy m-180 g

Golonka pieczona w piwie 26 7t

podawana VA chrzanem i musztardq - 200 g

Kieszonka z ciasta francuskiego 17 71

nadziewana mielonym migsem, podawana z dipem - 150 g

Palki z kurczaka 14 zl

pieczone - 150 g (2 szt.)

Pieczona szynka Wieprzowa 7 Nogy oo zt

ok. 15 kg

Pierogowy mix 25 7t
ruskie, ze szpinakiem i z migsem - 10 szt.

Roladki boczkowe ze sliwky 18 7zt
10 SZt.

Strogonow 26 71
200 g

Zeberka w kapuécie zasmazanej 28 7}
ISO g

DANIA 7 GRILLA

Karkowka wieprzowa 21 74
150 8
Kaszanka 1o zt
ISO g
Kielbaska 1o zt
150 8
Kiszka ziemniaczana 10 71
150 g
Ziemniak faszerowany 8 71

Z farszcm twarogowym - 100 g

Piers z kurczaka 21 7}
ISO g
Pstrag 28 7}

grillowany z warzywami - 150 g

Ser wedzony 8 7t

podawany z zurawing - 150 g

Szaszlyk wieprzowy 21 7}
ze sloninq, cebulz} i papryk'% -180¢g

Warzywa 1zt
papryka, cukinia, baktazan - 150 g

MENU DZIECIECE

Rosot drobiowy 1o zt
z makaronem - 100 g

Zupa pomidorowa 1o zt
100 g

Klopsiki z indyka 24 7zt

z kopytkami i warzywami, w sosie pomidorowym - 250 g

Nuggetsy 24 71

panierowane kawatki kurczaka z frytkami i surowka - 250 g

Nalesniki z nutel]q 16 71

z dodatkiem bananodw i bitej s’mietany -200¢

Nalesniki z serkiem Waniliowym 16 71

z dodatkiem owocow - 200 g



BUFET SLODKI

Puchar lodow 10 7zt Owoce na paterach 13 71
z polewg czekoladows, migdatami i bitg smietang - 120 g 300 g [osobg

Szarlotka staropolska 15 Al Fontanna czekolady 550 71
z dodatkiem miodu i ga}k% lodow Wani]iowych -150 g 3 kg czekolady z owocami (6 kg)

Ciasta porcjowane na paterach 18 7t

300 g [ osobe

NAPOJE

Herbata 7zt Napoje gazowane 14 zt
rézne rodzaje, woda w warniku - bez ograniczen / 1 os. Pepsi, Mirinda, 7up w butelkach 0,85 1 - bez ograniczen / 1 os.

Kawa 7zt Piwo butelkowe 8zt
w termosie i mleko w dzbanku - bez ograniczen / 1 os. 0,51

Woda niegazowana 5 z4 Piwo Keg 455 7t
z cytryng w dzbankach - bez ograniczen / 1 os. 301

Soki owocowe 9 zt Wino musujjce 4zt

jablkowy, pomaranczowy w dzbankach - bez ograniczen / 1 os. kieliszek - roo ml



USLUGI DODATKOWE

Powitanie mlodych chlebem i so]% ozt

chleb i s6l, wodka, woda

NOC]Cg d]a pary miodej (0] Z}

do trzech noclegéw

Ceremonia slubna 600 71

przygotowanie miejsca

Szarfy ozl
W réinych kolorach

Czerwony dywan oz
przed wejsciem na salg weselng

Serwetki 2 7}
I SZt. na 0s.

Whasny stot wiejski 400 zt

udostqpnienie miejsca, aranzacja wqdzonek

Scianka weselna 300 zt

pikowana, lustrzana, drewniana

POPRAWINY

Lampy gazowe 625 7t
2 Szt.

Sala zabaw 500 zt
ze stolem ]oilardowym7 stolem do ping ponga i
pitkarzykami

Poprawiny klasyczne 12-18 100 Zl

reorganizacja dan z dnia poprzedniego7 pieczywo, zupa,
danie gléwne, napoje cieple i zimne bez ograniczer'l: woda,

soki, kawa, herbata - 1 os.

Poprawiny grillowe w Tawernie 12-18 165 71

reorganizacja dan z dnia poprzedniego, pieczywo, dania z
grilla: karkowka, piers z kurczaka, szaszlyk wieprzowy,
kietbaska, kaszanka, ziemniak faszerowany, salatka grecka,
safatka ziemniaczana, sosy, zupa; napoje cieple i zimne bez

ograniczerﬁ: woda, soki, kawa, herbata - 1 os.

. 4 . .
PopraWIHy Snladanlowe 10’13 ‘50 Zl
reorganizacja dan z dnia poprzedniego, sniadanie w formie
bufetu szwedzkiego: zimna plyta, jajecznica, paréwki,
pieczywo; napoje cieple i zimne bez ograniczen: woda, soki,

kawa, herbata - 1 os.

Dodatkowa godzina 500 71



